Mirabelkovy sirup

Potrebujeme:

2 litry mirabelkového protlaku
1,5 kg cukr krupice
3 CL kyselina citronova

Postup:

Nasbirané mirabelky (Spendliky) dikladné
omyjeme. Pripravime si vétsi hrnec, ve
kterém omyté mirabelky uvarime. Dobre
uvarené ovoce precedime pres kuchynské
sitko a nechdme vychladnout.

Do vychladlého protlaku primichame cukr,
kyselinu citrénovou a rozmichdame za
studena (mirabelky zZeliruji sami o sobé
a pri zahrivani bychom mohli mit misto
sirupu marmeladu) .

Hotovy sirup je lehce kyselkavy, husty,
vonavy, krdsné oranzZovy a hlavné domdci.




