Dyriovy Stridl

Potrebujeme:

1/2 kg dyné

250 g zakysané smetany
50 g masla

1 plat listového tésta
1 1zice rozinek

1 vanilkovy cukr
mouckovy cukr

skorice

Postup:

Pripravenou dyni oloupeme. Poté
z oloupané dyné odstranime vsechna

- seminka a mékké casti. Zbytek

nastrouhdme. Listové tésto
rozprostreme, pokropime rozpusSténym
maslem a poklademe nastrouhanou
dyni. VsSe posypeme cukrem,
rozinkami, skorici a vanilkovym
cukrem. Nakonec pokropime zakysanou
smetanou. Tésto zarolujeme, prenddme

na plech vyloZeny pecicim papirem a pedeme v troubé rozehrdté na
180°C asi 30 minut. Poddvdme posypany mouckovym cukrem. Dobrou chut.






