Slehadkova babovka

Potrebujeme:

250 g hladké mouky
200 g mouckového cukru
1 Slehacka

4 vejce

1 vanilkovy cukr

1 prasek do peciva

Postup:

Pripravime si formu na babovku. VymazZeme ji mdslem, olejem nebo
sdadlem. AZ ji mame dikladné vymazanou, vyypeme moukou, kokosem..

Do misy si dame cukr, vanilkovy cukr a vejce. Tyto suroviny
vySlehdme do pény. Poté pridame sSlehacku a nakonec mouku smichanou
s praskem do peciva. VsSe smichdme dohromady. Hotové tésto si
rozdélime na dvé cCdsti. Do jedné primichdame kakao.

Do vymazané formy nalejeme nejdrive svétlé tésto, poté tmavé. Pomoci
Spejle tésto ve formé spirdlovité zamichdme a dame péct.

Upecenou babovku vyklopime z formy, nechame vychladnout, pocukrujeme
a miZeme podavat. Dobrou chut'.




